@ .0.C. champagne

Francois Secondé Brut
Grant Crua Rosé

75€
Billecart Salmoén Brut Rosé
140€

Moet Ice Impérial Brut
Rosé

138€

Laurent Perrier Brut Rosé
120€

Ruinart Brut Rosé

148¢€

Dom Pérignon Vintage
Rosé 2002

690€

Louis Roederer Cristal Rosé
2009

690€

0. cava

Freixenet
Trepat Rosé 2015

30€
Gramona Argent Rosé

T0€

Laurent Perrier Brut
T8€

Ayala Blanc de Blancs
Millesimé

132€

Louis Roederer Brut
Premier

94€

Bollinger Spécial Cuvée
112€

Moet Ice Impérial Brut
116€

Ruinart Blanc de Blancs
138€

Laurent Perrier Grand
Siecle

260€

Dom Pérignon Vintage 2009
296¢€

Krug Grande Cuvée

330€

Louis Roederer Cristal 2009

346€

Freixenet Cuvée
DS 2008

28¢€

Gran Claustro Gran
Reserva Brut

46€

Juvé y Camps Reserva
de La Familia Brut
Nature

32¢€

Jaume de Codorniu
Gran Reserva Brut 2011

69€
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Hidratate con el agua mineral de Assaona las veces que necesites
y llévate nuestra botella exclusiva por solo 8€

assaona

— Gastrobeach Palma Club —

Ensalada mixta assaona

Mixed Salat Asaona
Gemischte Salat Assona

ialel chivin 1ganito!

12,50€

Gambas en pasta brik
con mayonesa de curry
y salsa de chili (6
unidades)

Prawns in Brik pastry
served with curry
mayonnaise and chili
sauce (6 units)

Garnelen in Briketeig mit
Curry-Mayonnaise und
Chilisauce (6 Stiick)

19,00€

Pa amb oli
con Jamon Ibérico

Pa amb Oli with Iberian
ham

Pa amb oli vom
Iberischen Schinken

24,00€

Fish and Chips

con mayonesa de jengibre

Fish and Chips served
with ginger mayonnaise
Fisch und Chips

mit Ingwer-Mayonnaise

19,50€

Si usted tiene alguna alergia alimentaria, por favor consulte con nuestro personal.
Wenn Sie Lebensmittel-Allergien haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

If you have any food allergies please ask our staff.

Currywrust Assaona
con patatas fritas de
S'Hort

Assaona Currywurst
served with S'Horta
French fries

Assaona Currywurst
mit Pommes frites von
S'Horta

12,50€

Helado de bayas

de Acai con piiia, banana
y coulis de fruta de la
pasion

Acai berry ice cream with
pineapple, banana and
passion fruit coulis
Acai-Beeren mit Ananas,
Banane und
Passionsfruchtcoulis

9,50€

agaas g
refrescos

San Pellegrino 500 ml.
PET

3€

22 Artesian Water sin gas
552 ml. PET

3€
Refrescos

2,6€



ela$sie
cocktails

Hugo 8,5€

Licor de sauco, lima

y hierbabuena, acabado
con burbujas.

El verano en una copa...

Spritz Veneciano 8,5€

Aperol, naranja y burbujas.
Italian style.

Cosmopolitan 9,5€

Vodka, triple seco,

zumo de arandanos y lima.
New york, New yorKk...

Mojito 8,5€

Ron blanco, lima y hierbabuena,
acabado con soda.

El refresco perfecto.

Caipirinha 8,5€

Cachaga, lima, azucar y mucho
carino brasilefio.

Margarita 9,5€

Tequila 100% agave, triple seco
y lima. Con acento mejicano.

Daiquiri 8,5€

Ron, azucar y lima.
El de Cuba de toda la vida.

Daquiri frozen 10,5€

Ron, azucar y lima con fruta
de temporada, pasado

por la batidora.

El clasico de los 90.

moctails
(sin alcokol)

Red Frog 8,5€

Manzana, ruibarbo y limén,
con un toque de canela

y ginger ale.

Refrescante y especiado.

Pineapple Leaves 9,5€
Puré de pifia, hierbabuena,

limén y un toque de jengibre.
Picante y tropical.

Assaona Detox 10,5€

Zumo de arandanos, limén,
pomelo y kumquats,

con un toque de Agave

y albahaca.

Perfecto para el verano.
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nueStros g¢gin
tonsics

otros
combina aos...

Rojo 12,5€

Mombasa de fresa,

con frutos rojos, naranja
y ténica.

iEl de moda!

Citricos exoticos 12,5€

Tanqueray Rangpur, lima,
kumquats y ténica
por supuesto. iEl gourmet!

Dry Classic 12,5€

Bulldog gin, piel de limén,
bayas de enebro y ténica.
El de toda la vida, pero 2.0.

La mula de Moscu (o Moscow
mule para los amigos) 10,5€

Vodka, zumo de lima, una rama
de hierbabuena, acabado

con ginger beer. Un capricho
picante y veraniego.

asSaona
Signature drinks*

Un cuento chino... 12,5€

Vodka, yuzu y limén,

con un toque de salsa de soja

y ginger beer. Nuestro homenaje
a lo asiatico.

Blue Agavero 12,5€

Tequila 100% agave,

puré de arandanos azules,
un toque de Aperol

y sirope de agave.

Un mejicano con mucho
caracter...

Brit-ténico 12,5€

LONDON DRY GIN, puré

de ruibarbo, zumo de arandanos
y limén con un toque de ténica.
iSi su majestad lo probara
quedaria encantada!

Aplatanado 12,5€

Mezcla de rones del Caribe,
puré de platanos, almendras,
lima y hierbabuena, coronado
con Angostura bitter.

iComo el clasico “mai-tai”
pero aplatanado!

La Menorquina 12,5€

Gin Xoriguer, puré de pifia,
albahaca y acabado

con limonada. La pomada
menorquina, pero que esta vez,
se cruzoé con nosotros...

The Tenesse smashed! 12,5€

Bourbon de Tennesse, por
supuesto, almendras, limoén,
hierbabuena y Angostura bitter.
El refresco preferido del Tio Sam.

El luchador 12,5€

Bacardi carta blanca, zumo

de lima, sirope de tomillo, perfume
de Fernet y Angostura bitter,
acabado con soda. El coctel
ganador de Bacardi Legacy 2017.
Refrescante y con caracter.

Julep de Palma 12,5€

Mezcla de rones del Caribe,

un toque de Cynar,

hierbabuena y sirope de tomillo.
iRico, refrescante,

mediterraneo y Julep!



